Extradas
TOTOPDS Y TOSTARAS EXTRA SE VEMDE POR SEFARADD

GUACAMOLE 200 or=

CREMOSD GUACAMOLE HECHD AL MOMENTO, CON SALSA
MEXICANA Y TOTOROS

$180

EMPANADAS DECAMARON s e $225
CALIENTITAS, HECHAS A MAND AL MOMENTD, RELLENAS

CON NUESTRO TRADICIONAL RELLEND DE CAMARON,

ACOMPARADAS CON SALSA DE AGUACHILE.

EXTRA QUESO $25
TIRADITO DE ATUN 220 s $300

ATUM EN CUBOS CURTIDD CON CITRICOS, SALSA DRIENTAL,
CEBOLLA, PEPINO Y CHILE SERRANO

INUGGETS DE POLLD 200 g1 3225
NUGGETS DE CAMARON 200 g1 225

(SE ACOMPANAMN COM PAFAS A LA FRAMCESAD

[-.WHS HH.“ (EMPAMADILLAS ORIENTALES) $225

DE CAMARGN D DE CERDO, CON VERDURAS 200 BR.
ACOMPARADAS DE SALSA ORIENTAL DE LA CASA.

De la Cana

CAMARONES (0CO 10 &= $300

EMPANIZADOS CON COCO, CON NUESTRA SALSA ESPECIAL DE PIRA
CON U TOOUE SIMAVE PICANTE.

ARRACHERA 250 g5 $320

JUGOSA ARAACHERA MARINADA, COCINADA A LA PARRILLA, SERVIDA
COM FRUOLES, SALSA MEXICANA, GUACAMOLE, UNA QUESADILLA Y
TORTILLAS HCHAS A MAND.

FISH & [H“S 200 grs.

FILETE CAPEADD CON PAPAS A LA FRANCESA ACOMPARADOS
CON NUESTRA SALSA TARTARA.

$240

AGUACHILE 200 gr. $280

CURTIDO EN LIMON, MEZCLADO CON CEBOLA MORADA, PEPINDS
CROCANTES CON UN TDOUE DE NUESTRA DELICIOSA SALSA
DE AGUACHILE VERDE, RDJA O NEGRA

CEVICHE DE PESCADO 260 ¢r= $225

MOLIDA DE PESCADD CURTIDA CON LIMON, CEBOLLA MORADA,
ZANAHORIA Y CILANTRO FRESCO, ACOMPARADD CON NUESTRA
SALSA DE AGUACHILE.

(EVICHE DECAWEON $75) CEVHENDTOS320

(camarén v pulpo)

NACHOS 100 gr=

TOTOPOS SERVIDOS SOBRE UMA CAMA DE FRIMLES GRATIRADOS,
BARADOS CON SALSA MEXICANA, CREMA Y QUESO COTIM.

NARURALES $S150 POLLO $225 CARNE $225

TA(UHE CAMARGN O PESALD $225
TACOS DE RIB EYE $300
ACOMPARADDS CON SALSA MEXICANA Y FRUOLITOS
TACOS DE POLLO EN FAJTTAS $225
ACOMPARADDS CON SALSA MEXICANA Y FRUOLITOS

HAMBURGUESAS 0.
POLLOD RES $240 CAMARON 200 . $260

*El consuma de alimentos crudos &5 responsabllidad del comensal



CAMARON AL GUSTO 206 o=

A0, DIABLA, MANTEQUILLA, BRATINADO, AJILLO,

PLANCHA 0 EMPANEZADO

FILETE AL GUSTO 220 o

AJD, DNABLA, MANTEQULLLA, GRATINADO, AJLLO, FLANCHA,

EMFANIZADD.

PLATD MIXTO DE CAMARGN Y PULPD 240 0= $320

AJOMANTEQUILLA, DIABLA F GUANLLO

DEL CHEF 2004

AGUACATE. PECHUGA DEPOLLO. JAMON DE PAVO ¥ CUBOS DE

2 )CI6N VEGETAANA

P a1t

Le (lisice

$280
o AJ0, DIABLA DAJILLO
(OCTELES
CAMARON
MIXTO

E-h iﬁ-géfi{ﬁ-i
$250

LIMDNADA CON MENTA ~ $80
LIMONADA FRESA 580
LIMONADA/NARANIADA coru $80
AGUA FRESCA DEL DIA asormi $T0

MEDIANO  GRANDE

moagrs S2T0 3s2gn. 5290
i8S grs. smu a0 g 534“

AGUACATEY CAMARON 2e00=  $265
FLANDELACASA $80 PLATANOS FRITDS  SBO
Emm COLADR 4cow E.SEEE%&E‘M con licor 51 EI]
MOJTO acorr orea St @enman
BRISA AMARILLA- MIMDSA
DAIKIRI [EmF:vm 100mm DE MARACUYA $180
JARRA DE AGUA 1.5 $200 BLOODY s $150 FL!:I GIE‘ R $180
SMOOTHIES sg0  MAGARTADERRUTAS soomi ™™ L atoscante
RUSA DE SODA soa $60  rojos pifa, naianja jaiapeo, » DIGESTIVDS
REFRESCOS as5 s $45  TEQUILA SUNRSE +co i RUSOBCO Y NEGRD .
BOTELLACONAGUAswom.  $30  MIMDSA TRADICIONAL CARAJILLO
CLAMATO PREPARADO 320 . $100  SANGRIA COPA DE VIND 1s0m
PIRADA O FRESADA 50 $100 Blanco y Tinto
Ei’..-'j ..1_..-'4?,;; )
PAGIFICD 2s5m $55
GORONA 355 m. m LI_LHT# 355 mi. - RUSA DE CERVEZA S80
455 mi. =Em MICHELADA $130
el CORONACERD
NEGRAMDDELD sssr. 0



